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��������. ��

�	����� �	���	�������� �	��������, 
�������� ��� �������� ��'���� 	 �������� �� ���	���-
�� ���
��� 
	��	�. �	�����	 �� ������� �� �	����	�����
	
�	���� ���������
��� ����
��� ���	���#��
�	� ��	���-
 ��. ��	���8� ���������
��� 	��	� ����� �	���� � 
	-
��������� ���	��� 	 ���� ��	������
��� ��������� ���-
�	��	
�� �������
�	�	 ���	����� ���
��� 
	��	� � ����-
���� ��. .�	������	���� ��	��	���	
�# �	�����
�	�
�����	��� �	���	�������� �	��������� �� ������� ���-

���*+��	 ���	���#��
�	�	 �����������. 

Annotation. The controlled indicators that 
are important for making a decision on the 
vinification of red grapes are considered. 
Their influence on the formation of the 
main characteristics of the quality of wine 
products is shown. An analytical review of 
traditional and modern methods for as-
sessing the biochemical criteria for the 
suitability of technical red grapes for vinifi-
cation is carried out. The need for a com-
prehensive interpretation of the controlled 
indicators is formulated on the example of 
an operating winery. 

�"/$��-� �"���: �������
��� ���	����, ���
��� 
	���, 

�����
�	
�#, ��
�	��	
�#, ���	�#��� ����	
�#, �����#-
��� ��+�
���, �	�����
��� 	 ����, �������� ��. 

Keywords: technical grapes, red varie-
ties, sugar content, acidity, phenolic ma-
turity, tannins, complex assessment, vinifi-
cation. 

	���
�	 	���������*, ����	�� � (������#�	� ���	�� 	� 27 �������
2019 �. ? 468-(& «! ���	������
��� � ���	����� � �	

��
�	� (�����-

 ��», ���	 – ��+���� ���	�	�#��� 
��#
�	�	���
������� ���	���#��
��� ��	��� ��, 
��	���������� �
��*�����#�	 � �����#���� �	��	�	 ��� ���	��	�	 ��	����  ��	�	
��� ��	����	�	 
����	 ���	����� ��� 
����	 ���	�����	�	 
�
�� � �����'����� �
�	�����	� ��	��� �� ������	��� �	

��
�	� (����� �� ��� �������
�	� 	�:���	�
�	�� 
	������� )���	�	�	 
����� 	� 7,5 �	 18 % [1]. 

����� 	����	�, ���	 ������
� ���	�	�#��� ������	� 
 �����������������
�	��� ���� �	 
	������* )���	�	�	 
�����, �	)�	�� ���	���#��
�	� 
��#8 ����
�	��	 	������# ����	������ � 
	������* �����	�	 ����'�
�������� 
����� – 
�-
����. ��	�� )�	�	, ���	 	��	
��
� � ��+����
	��� ��	������ ������� � �	)�	��

.
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�	��	 
	�����# ��� �	��	����	�, �	�����*+�� ���
	-��	������
��� 
�	�
���
��	�����, � )�	, ��� �������, ��
�	�� � ��+�
��� �	�����	�#�	� ������. ����� 	�-
���	�, �	���	�# )��� ��+�
�� ������
� ��'�*+�� ���
����� � 	 ���� ���	�����	�	

��#� �� ������� ����	��	
�� � �������� ��. � �	�� �, �	�����	�#��� �	�����

������ �����'�* �	�# � )�	� ��	 �

� ��� 
	������ ����
������� ���
��� ���. 

!
�	�� ����	�	��� ���	����� 
	
�����*� ��	������
��� ������+���� �	��	-
����	� 
�
�� �� ���	�����	� ��	�� ��	���, 	����������� �� ������������	� ��-
����	
�#* � 
	
���	� 
����. -����'�� 
	
������ ��
�� ���	�����	�	 
�
�� – )�	
�	��, 
�����, 	�������
��� ��
�	��, �����#���, ���
�+��, ������	��� � ��	��
���
��+�
���, ��������, ��������, )������ ��
�� � ��������. �	����
��	 � 
		��	'�-
��� 	����#��� �	��	����	� ����
�� 	� 
	��� ���	�����, ���������
���, ����	�	�	��-
��
��� �
�	��� � ���	�	��. 

�����#����*+�� ����
��	 ���	������� ��� � ��������#�	� ���� 	���������
�

�����#* ����	��	
�� 
��#� ���	�����, �	
����*+��	 �� �������	���, � ��������-
 ��, ��	 �  ��	� 	 �������
� ��� ��	 �������
��� ����	
�#. ����	�	��� ���	�������-
�	� ���	�	 ���� ����:������ 
�	� 
�� �����
��� ����	����� � 
������ ����	
��

��#�, ��	 ������
�	�� 
	
����. ���, ��������������, ��� � ��������	 �	����� 
�	�
��	�� 	��� ����#�	 
��������
� �� ����
��� �	�������� ���. 

.�����# ����	
�� ���	����� �������������
� 	����������� 
		��	'����� 
�-
����
�	
�� � �������	� ��
�	��	
��. �	��� �	
� ��	� ���	����� �����������
�, ����-
����
� ���	������ � ��� 
����� ��� 
������ ��
�	��	
��, ��	�	������ ��������	�	
�	�����
 ����	���� 
���	� ��
����	 �����	��� � �	�	��
��	����* �	��� ����� ��	-
�� ��������*�
� � ���	�����*� 
		����
���*+�* 
	��� 	���
��. 

1��	������ 
����� � ����	� 
	�������� ��	�
�	��� ��
	���� �������: 
��	�-
��� ����	
� )�	�	 �	�������� 
	
������� � 
������ 0,3–0,5 %. - ������ 
	��������
��������� ��
�	��	
�# ���� �	�	�#�	 ��
��	 
�����
�, �	 )�� �������� � ���#-
���'�� ���������
�. �	 �����'���� 
	�������� 
	
��� ��	�� �� ���	�	�	� �����

������������
�, ����� ��������
� ���������� ��	�, �	�	�	� � �
��
������� �
�	����
���� 
��������#�	 �������	. ��	 �

� 
�	
	�
����� �
�	������ ������, �	 �� ��
�'-
����� �	�	��. !����	 �� 
�	�� �������#, ��	 � ���������* �� ��
��� 
�	
	��� �� �
�

	��� ���	����� – ��	��� 
��	��� � �
�����* � 	������* ��	�. 

��� ������	�������� ����	�	�	����
��� �
�	���� � ��� �	�������� ���	-
������� ��
������ �	������� ��� ����������� �	����#��� �	� 
	�������� ��	��
����'���
� � ������
��� 
	
��� ���	������� ��	� ������
� � 
�	�	�� ����'����. 

!������#��� �	��� �� ���	����� ��� ����	�	������ ��� ��� ���� ������	��-
��� ������������	�	 �

	�������� ��� 	��
�	����� 
		����
���*+��� ����	�	��-
��
���� ��
���� ����. ���, �
�� ��� ����	�	������ '�����
��� ���	��������	�
���'�� 
����*� ���	���� 
 
�����
�	
�#* 17–20 % � �������	� ��
�	��	
�#* 8–11 �/�, 
�	 ��� 
������ ��� 
�����
�	
�# ��	 �	��� ���# �� ��� 26 %. ����������� �� ��-
�����	��� ���	���� �	��� ����������	���#
� ���	�����	� ����	
�#*. !�:��������
��������'��	 � ���	����	�	 ���	����� ��� �	������� 
�
�� 
 ��	��	������ �	���-
 ���� ���	��
���	. 

����� 	����	�, ����� 
�	�� ��	�� �	������	�	 
	��� ���	����� � ������ �	�-
������� �
�	���� ��
��	
�� 
���	���
� �	��	��� 	��������# �	�#�	 � �����#����
	 ���� �	�� 
	�������� �	 �������� ���	������ 	����#��� ��+�
�� � ���	�	�
����
#
��������� ����	��	
�� 
��#� ��� ��	���	�
��� ���	��������	� �������	�	 ����. 

��� 	������� �� �	���	�� ��	 �

� 
	�������� ���	����� ��	��	���	 �
* ��	-
+��# ���	������� ��
������ ����	�	 �	���
��� ������# �� 	��	�	���� �	 ���#��� �
�	������� �
�	���� ���
���, �����������*+��
� ����	������ 
	��������� ��	��. -

����� 
��'����� ��
������ ����*����� �	�� 
	�������� �� ����	� ���
��� �����
�	 ���	�� 
	��� ���	����� � 	����#�	
��. � ����*������ �� 
	��������� ���	�����
���
����*� �������	 �� ��� ������ �	 ��
�������� ��	 ����	
��, ��	�	��� ������� �
������, ����� ����� 2–3 
��., � 
 ����������� ��� 
�	�� – �������	. 

�	���	�# �	�� 
	�������� ���	����� �	�� 	
�+�
�����#
� ��� �	�����, ��� �
���	���	���� ���	����. 
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������ 
	
�	�� � 	���������� 
�����
�	
�� 
��#� ���	
���
�����	 �� ���	-

�������� ��� �	�	+� �	���	�	 �������	�����. 0�	� ���	� 
������ ��������# ��� ��-
�	��	
 ��	�	���� �

���	������ 
	
�	���� ����	
�� ���	�����, �	
�	�#�� �	��	����
�	�����# ������ 	�������	�	��	�	 ���������. .	
�	���� ����	
�� ���	����� 	�
��-

����	�	 ���
��� �
���������*� ����� ��������� 
������ 
�����
�	
�� �� �	�����-

��� �������� )�	�	 �	�������� ��� 	����#��� ��	� �

������	�	 ���
���. �	���	�
���	� �
���	������ 
������ ����	
�� ���	����� �	��	���� ����	 	��������#, 
��
�	�#�	 ����	����	 ��	�	��� ��	 
	��������, 	����	 �� ��8� �	��	�	
�� 	 ����#
��������� ��
�	��	
�� 
��#�. 

-�	��� ���	�	� ��	��	���	 �	�#�	���#
� ��� ��'���� �	��	
� 	 ����������
��� 
�	�� ��	�� ���	�����, �	��� ������ 
 
�����
�	
�#* 	 �����*� � ��
�	��	
�#
�	
�������	� � ���	���	��* ���	�� 
������ ��	�� ���	�����, 	����*+�� 
	
�	�-
��� ����	
�� ��	�� �� 	�
������	� 	��	�	��	� ���
��� ���	��������. - 
���� 

)��� �	��	
� 	��	�� 
������ ��	�� ���	����� 
 ���
��� �	��	 ������#
� 	
	�	�
��������. - ��	�� 
������ ����
�����# ��	��� ���	����� �������	� 
������ ����	
��
� 
		��	'����, 	����*+�� 
	
�	���� ����	
�� ���	����� �� 	�
������	� ���
���. 

! ���� 
�����
�	
�� ���	����� ��	�	��� � �	��	�	�����	� � ������� 
�
��, 
��� 
���� 	�������*� �	 ��	 ��	��	
��, �
�����������	� ���	����	�, ���	 �	 �	��-

�����* ����	������, ��������	�� �������	����	�. ��
�	��	
�# 
�
��, ��������	�	
�� 
������ ��	��, 	 �����*� 	������� ����	������ � ���
��
���� �������	��, ���	
)�����	������
��� ���8�. 

$�� ���������
���� ����	�	�	����
��� �
�	��� ����	�� 
	�������� ���	�����
������#�	, ��	�� �� 	
�	����� ������ �����'�� ����	
��� �� �8�
� ������

�����
��	��	� ����������� 
 �	
��	����� 	�������� �� ��� �	����
��� �����'��
	
���	�. !����	��� ������ �� ��� ���, �	�	 
�����# ���	�	��� 	�	�+���� �  ��-

��� ��������
��� ���	�� [2]. 

�����#��� 
		���
���� 
	������� 
����	� � ��
�	��	
�� 
�
�� – )�	 �	����-
���# 
������ �������
�	� ����	
�� ��	�� ���	�����, ��
�������� �	�	�	� ����� �-

	��	 ������
� ��������� 	 ���� ����	��	
�� 
��#� � �������� �� � ���������� 
�	-

�	� ����	�� ��	 ��	���. $�� ����� 
	��	� ���	� 
�	
	� 	���������� ����	
�� ��	���
�	��	���. !����	, �	���	 �������
�	� ����	
��, ����	�	����
�	� ������	
�#* 	���-

��*� �+8 ��	������
��� � ���	�#���, 	����������� 
	
���	� �	� � � 
����. 0��
�	�������� ���� �	��� ���������	 ����#
� � ��
��� ��� ��	���	�
��� ��
	�	����-


������� ���
��� ���	��������	�, ���#, � 	������ 	� ����	�	��� �����, ���
���

	���� ����
��* �������
� �� ��� �� ��8���� ��
��� ��	�� � �	������ 
 
�
�	�, �	-

��� �	
������ ��� �	�������� ����*� �� �	
����**, � �	�	�, 	�������*+�* �	�# �
�	����	����� 
���� � �	��� ���� ����+��	 ����.  

.�+�
����� ��� ���	���, 	�����*+�� �	
���	��	 ��
	�	� �	��	
�#* � �����-

����� � �������� ���	����	���	���#��
��� �	���
�� ��� 	 ���� ���	�#�	� ����	
��
���	����� ���
��� �������
��� 
	��	�. ���, ���	����, �����	����� 
��#
�	�	���-


�����	� �����	� >��	��� � /	��	, 	
�	������ �� ����*������ �������� ���	���-

��� ���	 ���	� ���	�����	� ��	�	�, ��	
�� � ��������#�� � ���	������ � �	��	����

 ��
	�	� �	��	
�#* ��	��	���	���# 	������#��� ����	� ��	��� ��	�� ���	�����
���
��� �������
��� 
	��	�. 1���*����� �������� ���	������ ���	 ���	� � 
	�� ��-

�	�����	� ��	�� �	��	���� �
���	���# �	���� ��
�������� ���	�#�	� ����	
�# ���	-

����� �	 ��������* �	����
��� 
�	�	���� �������	�, ����������#�	� 
������ �	�	-

�	�	 �	 �	
������ ����, 
������	� 
 �����	� ������������, �	��� ��
��	 �������-
����
� ��
��	���	
�# �����	� �	� � ���	����� ��� 	��	�������	� �	������ )�
-

��������	
�� ������ �����	� �� 
����, ��	 	��
�������� ��	���	�
��	 �	��	�����, 


�	��� ��� 
 ������� �������� � ����	������ ���
	� [3]. 

A��	�	 ���������
� ��	���� ���	������ ���	���� ,�	���
, ����, ���������-

��*+��
� ��
	�	� �	��	
�#* � �	��	��*+�� ��	��	���	���# �� �	�#�	 	������#��*
���� ��	���, �	 � 
�	�� �� ��� �� 
�
�� �� �����, ��	, � 
�	* 	�����#, �	��	����, �
-

�	�� �� �	�������� ������ 	 �	��� ���� ��	�� 
 ���	�	 	����#�	�	 ���
���, ������#
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�����	������#�	� ����������� �������� �� 
��#�. 0�� ���	���� ��������#�	 �	���
	�:8��� ����� �������+��, �	
�	�#�� ��	�� 	 ���� �	����
��� ���	 ���	� �	��	��-
�� �
���	���# 
�����# �� )�
��������	
��, 	�+�� �	�����	�#��� �	��� ��� �

�����-

�	�	 ���	����� � ����� �	
������ ���8� 	��������# 
�����# ����	
�� 
���� ��	�� [4]. 

.�����# �	����� �� ���	�#�	�	 
	
���� ���
�	�	 ���	����� � 
�	�
�� ���	��-

������	� �� ���	 �������������� �

���	��� 
 ����������� )�	�	 ���	�� ������-


��	 ���� 	� ����� 	����
�������� [5] � ���������� ���	���� [6, 7], �	�	��� 
�	���-

� �	 ������ 	 ���	
�� )�	�	 �	�������� ��� �	
��	���� ��	��	�� 
�	�
�� ����+��
���	��������	� � ���������
��� �

�������� �������	�, 	����	 �� � �	�� 
����� ��
������
� ����	
�������� � �
�������*+�� ��� ����*����� 	 ����	��	
�� ��	��
���	����� � 
�	�� ��� ���#���'�� �������� ��, ��
�����, ��� )�	�, �����, �	 �
8
� �
�	�	�����#��� 	 ��	���� ���������. 

��	�� )��� ���	��� �� 
	�������	� )���� �������� �����	-�������
�	�	 ��	-

���

� �����	�� ��� 
�	
	�	� 	 ���� ���	�#�	� ����	
�� ���	�����	� ��	��, 	
�	-

������ �� 	�����
��� ��� )�����	������
��� �����	���
����� �

�������� ��+�
��

 
��
	��	� 
�
���	� ������	� ���������	� ����������. 

���, ������	��� � �����	�� �������'�*+�� 	�����
��� 
�	
	� �	���	�� 
	-
�������� ���	����� ���	�	� ��	�
����#�	�	 �	����	����� 
 ����������� ������-

����	-��	������	�	 �	�����
� Multiplex, �
�	�#����	�	 ��� �	���	����� 
	��������
���	����� ����� 	 ���� �������� ���	������ ���	 ���	� �� 	
�	����� )�������
���
������	�	���� ������ ��� 
	������� ���	 ���	� � �	���#��� ��
��	���. �����	-

��� 	�+�� �	���# ������� �� �

�������� �	�������� �	�� ���
��� ��	�, 
	����-
��� ���	 ���	� � �	� � � ������� ��	� [8].  

$������ ���	���� ��� �	����
�����	� 	 ���� ���	�#��� ��+�
�� ��	�� ���	-

����� ���
��� �������
��� 
	��	� ������	���� � �����	�� � ���������* � ��	��-
�	�
��� �	�#������	�������
���, �	�����
 
 ���������, ���*+�� � 
�	�� 	
�	�� ��-

�	��
�� � 	�
��	� ������	� (CeO2, NiO � TiO2), ��
	��� )�����	����������
��� 
�	�-

��� �	�	��� �	 	��	'���* � ���	��� �	��	��*� ���	��������# ������� 
 ���������
	��������� � ������	�� 10–8 4 � �	)��� ������� ����� �� ��� 7 %. .��
	����

�
����, 
�	�
�����	������ 
 ����������� �	����� �� ������	� �� 	
�	�� ���	��-


�� , 
�	
	��� � 	 ���� �	����
��� ���	�#��� ��+�
�� ��	� ���	����� ���
��� 
	�-

�	� 	� ������ �	����	����� �	 �	��	�	 
	��������. ��	�� )�	�	 �	��������, �	�-
����
 
�	
	��� � 	 ���� 
�����
�	
�� � 	�+�� ��
�	��	
��, 
 ��
	�	� 
�����#* �	�-

�	
��. ��� )�	�, �
� ��� ��������� �	��� ��������	���#
� 	��	�������	 � �	�� �	-

���	����� 
������ ����	
�� ��	�� ���	����� [9]. 

- �	������ �� ���	� ���������
�	� 
�
���� )�� � ���	�� ��� �	���	�����
���	�#�	� ����	
�� ����+��	 ��	�� ��������*� �
�	�#�	���# � ����
��� ���
���-
���#�	�	 )������� ������	� ���	������* �	� �, �	������ �����	��	� ��
�	� �� ��8
�	�����	
�� ��	�#��� )�����	�	�. ���	��, 	�����
# �� �����#���� 
�	�� ��������-


�	� ���	��, �������*�, ��	 ���	� �	������ 
�	
	��	 
���# �	��	 ���	� ��#�����-

���	� �	�����* �� 	
�	�� ���	��
�� 	�
��	� ������	� [10]. 

���	�� 	��
����� 
	��������� ���	��� ����*����� �������� ���	������
���	�#��� ��+�
�� ���	�����	� ��	�� 
�	���
� �	 ������ 	 ���	
�� ��	�������
�	�����
�	�	 ������� 
	
���� ��	������
��� �	��	����	� ���	�����	� ��	�� ���
	 ���� ����	��	
�� ��	�� ���
��� �������
��� 
	��	� ���	����� � �������� ��.  

����� 	����	�, �	�#'��
��	 �

���	������� � ���	���	�-�������	� 
��	���
��� ���������� 
�	�	� ��	��� ��	�� ���	����� ���
��� 
	��	� 	�������	���#
� ��
�	�����
��� �	�������# «)�	�	����
�	� ����	
��», �������*+�� � ��
��� 
	����-

��� 
����	�, ��
�	�, ���	�#��� ��+�
�� � ��	�� �, 	�����
# �� ���	, 	��������# ���
�������� ��, ������#�	
�# �� ��� �� � ��	��	���	���# 
���# ����+��	 ����. -	
��	�	� ����	���� 	 ���� )�	�	 �	�������� � ����	��	� ��	 ���������� �� 
	������-

��� ���	���#��
�	�	 ����������� «%��� ������ �	������» (%-�), ��
�	�	���	� �

�. -�'�
�������
��� �� �����
�	� �	��	
��	��, ���8�
� ��	���	���# �	

��
�	�
���	 ��������	 ��
	�	�	 ����
��� [11]. 
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