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В монографии сформулированы основные требования к консервиро-

ванным продуктам для питания водителей-профессионалов. 
Теоретически и экспериментально обоснована возможность обработки 

животного сырья электромагнитными полями крайне низких частот; пред-
ложено усовершенствовать процесс газожидкостной обработки расти-
тельного сырья за счет использования в качестве рабочего агента диокси-
да углерода. 

Экспериментально определены перспективные районированные сорта 
овощей для включения в состав рецептур сбалансированных по составу 
консервированных продуктов. 

Реализованы методы активного математического эксперимента и 
компьютерного проектирования поликомпонентных сбалансированных 
продуктов для питания водителей-профессионалов. 

Монография предназначена научным работникам, аспирантам, сту-
дентам и бакалаврам вузов пищевого профиля. 
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